Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Suppen

Consommé von der Ochsenbrust Steinpilzrahmsuppe
mit feinem Juliennegemiise mit Rindslendenstreifen
4,20 5,20
Suppenduett

Crémesuppe von der Gartentomate
mit Krdutersahne und Brotcroiitons

\
.}\ ‘o
HESSEN A LA CARTE QZ: .
TR Kressescﬁaumsuppe mit gerosteten
J) Y
Sonnenblumenkernen

6,50

Kalte und Warme Vorspeisen

Riucherlachsrose
auf hausgemachtem Rsti an Salatbouquet angerichtet

mit Honig-Senf-Sofle 9,00

AL Nudelteigtaschen
WS mit Steinpilzen auf Pfefferschaum und
/ ﬂ/’ [ "\\ .
Skt frischem Ruccola

9,00



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Kleines Feines

aus der KronenhofRiiche. ..

Kronenhoftoast
Zwei Schweinelendchen an Gemiisegarnitur, frischen
Champignons dazu frisch aufgeschlagene Sauce Hollandaise
10,90
Lowentoast
Gratinierte Hihnchenbrust mit Gorgonzolasahne,
Walniissen und Pfirsichen, garniert an einem
Rleinen Gemiisebouquet 10,90

Bandnudeln mit Hihnchenbrustfilet

in einer wiirzigen Pfefferrahmsofle und
frischen Champignons 10,50

Variationen vom Flusslachs
dreierlei Lachs: Tartar, gediinstet und gerduchert,
an Salatbouquet, dazu Honig-Senf-Sofie und ofenfrisches
Baguette 15,50

Reinhardswilder Teller ¥
3 zwei Medaillons vom Hirsch
e ATy it geschmorten Waldpilzen und einer feinen
/N Cognak-RahmsofSe, Speckscheibe, dazu ein Rleines
. Gemiisebouquet und Berner Rjsti
18,90

Dazu ein Beilagensalat von unserem Salatbuffet 2,90



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Vom Grill und aus der Pfanne

Schweineschnitzel ,Holzfiller Ant” KA
mit geschmorten Zwiebeln, Speckscheibe, - .

Réstkartoffeln und Salat vom Buffet 12,50 AW

Schweineschnitzel, Jiger Art*
mit frischen Champignons in Rahm, dazu
Pommes frites und Salat vom Buffet 11,90

Weser-Floferpfanne 2
Filetsteaks von Rind und Schwein mit Speckscheibe,
frischen Champignons, Grilltomate, RosenRohl
und RstRartoffeln 16,50

Pikanter ChilispiefS *
Filetsteaks von Rind und Schwein an einer wiirzigen
PaprikarahmsofSe, frischen Champignons, dazu
Pommes frites und Salate vom Buffet 16,50

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff” ?
feine Filetspitzen vom Rind mit Rote Beete und
Gurke, frischen Champignons an Pfefferrahm,
dazu Bandnudeln und Salate vom Buffet 19,90

Rumpsteak_, Tiroler Art*
mit gebackenen Zwiebelringen, und geschmolzenen Tomaten,
dazu Pariser Schaumbutter, hausgemachte Rsti
und frische Salate vom Buffet 22,50



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Fiir unsere Gourmets...

Frische Kalbsleber * N\
auf Steinpilzpiiree angerichtet mit geschmorten HE si\ ALa At
Kirschdpfeln umlegt und MadeirasofSe nappiert, N
dazu Salate vom Buffet 21,90

Gegrillte Variationen vom Lamm
Lammriickenfilet und Lammcarées
auf mediterranem Gemiise und einer feinen
Knoblauch-Thymianjus, dazu Rosmarinkartoffeln
und Salate vom Buffet 22,90

Rinderfilet ,Art des Hauses”
ca. 250 Gramm mit Kriuterbutter, Ristzwiebeln, Speckscheibe und
frischen Champignons, dazu
Pommes frites und Salate vom Buffet 25,90

feﬁ[uﬂﬂ

p EME
s..o
SOW n[ﬂs Chéteaubriand ? - am Tisch tranchiert

gsoﬂdﬂ en (ab 2 Personen)

i I ﬁfm auf Brotcrouton angerichtet mit Grilltomate

ﬁl Speckscheibe und frischen Champignons, dazu

Sauce Bernaise und Pfefferrahmsofle, bunte
Gemiiseplatte, HerzoginnenRartoffeln

und Salate vom Buffet pro Person € 28,90

Lieber Gast, ein besonderes Essen braucht seine Zeit und Vorbereitung. Daher ist dieses Gericht nur auf Anfrage
sowie Vorbestellung erhdltlich. Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Leckere Fischgerichte
aus Weser und Meer. ..

Filet vom Ostseedorsch
in Butter gebraten mit frischen GartenRrdutern > 7~
verfeinert, dazu Dillsofe, H"”:';/ \ [‘:\\§f]{ll'“

BratRartoffeln und Salate vom Buffet 71\
18,50

Gebratene Lachsschnitte
auf Blattspinat angerichtet an Zitronen-
sofSe und sautierten Steinpilzen, dazu

gemischter Wildreis und frische

Salate vom Buffet
18,90
N
Mnﬁarfswa&{f orelle ,,Mulferm ﬁft “ H LSE\' ALA i.\R'l'Ii
an Gemiisebouquet mit SalzRartoffeln, Ny
Sahnemeerrettich und Salaten vom Buffet
15,90
Saftiges Zanderfilet 7

angerichtet auf einem Ragout von gebratenem griinen
Spargel mit Rote Beete-Schaum nappiert, dazu
Petersilienkartoffeln und Salaten vom Buffet

18,90



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

... &Spezialitdten aus unseren

heimischen Wildern

Reinhardswilder Rothirschroulade
mit einer Waldpilzfarce gefiillt, ApfelrotRraut, Estragonsoffe e s ia carrs
und Preiselbeeren, dazu Petersilienkartoffeln und
Salate vom Buffet 18,90

;\i\\////
771 o\
(A

Wildragout ,Hessen a la carte”
e~ mit Waldpilzen in Rahm angerichtet , dazu
HESSEN A LA CARTE . .
O Preiselbeeren, Spdtzle
" und Salate vom Buffet 16,90

I,

A

Unsere Empfeiang-

N\ Filets vom Hirschriicken °)
HESSEN A LA CARTE an Gemiisebouquet und Preiselbeerbirne, mit
& P
rid N \

geschmorten Waldpilzen, dazu Speckrosenkohl,
Herzoginkartoffeln und Salate vom Buffet 27,90

‘)



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Vegetarische Gerichte
& Salate

Nudel-BrokRoli-Gratin 2
Nudeln und BrokRoli mit einer RahmsofSe
und Kdse tiberbacken 9,00

Wiirzige Kartoffelspalten
an Salatvariationen und Friihlingsquark, 8,50

Bunte Gemiiseplatte
mit frischen Champignons, Sauce Hollandaise
und SalzRartoffeln 10,50

Gebratene Champignonkjpfe
in Krauterbutter an Rleinem Salatbouquet
mit Friihlingsquark und ofenfrischem Baguette 9,90

Eine Portion Salat vom Buffet als Beilage 2,90

Kleiner Salatteller
Blattsalat mit hessischem Schmanddressing,
Mohrensalat, Krautsalat und Gurkensalat,
dazu Vollkornbrot 6,50

Wellness Salat
GrofSer, bunter Salatteller mit Apfelspalten,
Sonnenblumenkernen und Brotcroiitons
dazu Vollkornbrot 9,90

Fitnessteller
GrofSer bunter Salatteller mit Streifen vom
Haihnchenbrustfilet, dazu Vollkornbrot 10,50



Abendkarte von 18.00 bis 20.30 Uhr

Der siifle Abschluss. ..

Apfelpfannkiichlein V

an Vanillesoflenspiegel und Eis 5,30
Omas Rote Griitze V

Rlassisch mit VanillesofSe 4,00

- dazu eine Kugel Vanilleeis  +0,90

Bayrisch-Creme 1) @4f Nachfrage
auf Cassis — Waldbeeren 4,90

Walnuss-Traum V
zwei Kugeln Walnusseis mit EierliRor und Sahne 4,00

Sanfter Engel V
Vanilleeis mit Orangensaft mit Sekt aufgefiillt 4,00

.. dazu empfehlen wir [hnen
eine schone Tasse heiflen Espresso
oder einen Grappa.



